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Nach Opa Willi und Vater Matthias hat kiirzlich auch Christian Karst die Meister-
prifung an der Fleischerfachschule Frankfurt mir sehr gutem Erfolg abgelegt.

Zur bestandenen Meisterpriifung gratulieren herzlich

Willi und Matthias Karvst
und das gesamte Team

Die Eifel-Metzgerei Karst wurde am 24.11.2013 fir ihre hervorragenden regi-
onalen Wurstwaren von der rheinland-pfalzischen Wirtschaftsministerin Evelin
Lemke und der Handwerkskammer Koblenz ausgezeichnet.

Qualitit aus eigener Schlachiung

Die Eifel-Metzgerei Karst bezieht ihr Schweinefleisch von Gerd
Emmerichs aus Rothenbach-Meisenthal. Dort werden die Ferkel
bis zum schlachtreifen Alter nur auf Stroh gehalten und mit Eifler
Getreide gefuttert. Auch die Rinder stammen aus eigener Zucht
und von Bauern aus der Umgebung - das heiBt: Bestes Fleisch fir
i unsere Wurstwaren von Bauernhéfen im Umkreis von 10 km.

Seit vielen Jahren verwdhnen wir unsere Kunden mit einem um-

fangreichen und vielfaltigen Partyserviceangebot. Ob rustikal,
1 stilvoll, mediterran - ob fir die Familienfeier, Geburtstage, Kom-
munion oder Konfirmation, Hochzeiten, Klassen- oder Betriebsfete
- fiir alle Anldsse bieten wir lhnen ein passendes Menii.
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